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e @ CAI'L CASA BELGA
Café expresso (60ml) 86
Café coado - Drip Coffee (120ml) 10
Café expresso longo (100ml) 16
Macchiatto - Café e Leite (160ml) 15
Chocolate quente belga (100ml) 18
Cappuccino (150ml) 20
Cha quente - Camomila (300ml) 85
DBagguetine na chapa com manteiga 16
Meia bagguetine na chapa com manteiga, 95

ovos mexidos e bacon

Meia bagguetine na chapa com manteiga e 28
brie derretido, acompanha mel

*Conheca nossa vitrine de doces!
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ENTRADAS

Lula Provencal
Lula (300g) refogada no azeite com
tomate cereja, cebola, alho e especiarias, acompanha paes

Lula Frita
Lula (300g) empanada e frita, acompanha molho tartaro

Isca de Peixe
Abadejo (400g) embanado e frito, acompanha molho tartaro

Filet Gratin
Cubinhos de filet mignon (250¢g) gratinado, acompanha paes

Duo de Bruschettas
cogumelos e brie, tomate cereja, mussarela de bufala,
basilico € molho pesto

Fritas (400g)

SALADAS

Campesina
alface roxa, crespa e americana, rucula e tomate cereja

Italiana

alface roxa, crespa e americana, racula, tomate cereja,
pesto, lascas de parmesao e nozes pecan torradas

*Consulte a sugestao do Chef
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PEIXES

Servem 2 pessoas

Bobo de Camarao \
% % : 226
Camardes Rosa (350g), preparados em um cremoso bobo6 de mandioca,
com leite de coco e temperos especiais
Acompanha fritas, farofa de banana da terra com castanha de caju e arroz branco

Moqueca de Camarao Rosa 236

Camardes rosa (350g) ao molho de tomates assados, azeite de dende,
leite de coco, pimentdes em rodela, coentro e salsa.
Acompanha fritas, farofa de banana da terra e arroz

Moqueca de Abadejo 207

Abadejo (450g) ao molho de tomates assados, azeite de dendg, leite de coco,
pimentdes em rodela, camaroes sete barba (250g), coentro e salsa.
Acompanha fritas, farofa de banana da terra e arroz

Moqueca Mista - Abadegjo & Camarao Rosa 294
Abadejo (300g) e Camarao Rosa (200g) ao molho de tomates assados,
azeite de dende, leite de coco, pimentdes em rodela e salsa.
Acompanha fritas, farofa de banana da terra com castanha de caju e arroz branco

Moqueca de banana da terra 152

Banana grelhada (400g) ao molho de tomates assados, azeite de dendg, leite de coco,
pimentdes em rodela, coentro e salsa. Acompanha fritas,
farofa de banana da terra e arroz

Abadejo Baiana 197

Abadejo (450g) grelhado ao molho de tomates assados,
azeite de dendg, leite de coco, coentro, salsa e camardes sete barba (250g).
Acompanha arroz e farofa de banana

Abadejo Belle-Muniere 194

Abadejo (450g) grelhado ao molho de vinho branco, alcaparras, champignon e
camaroes sete barba (250g). Acompanha arroz e legumes

Salmao a Cacador ( Individual ) 84

J7/7=> Salmio (180g) servido na panela de ferro em cama de

7

‘puré de batata baroa, com molho de ervas e crispy alho poro.
= Acompanha arroz com améndoas e banana da terra



CARNES

Servem 2 pessoas

Filé Dijon
Filé Mignon (500g) ao molho de mostarda. Acompanha arroz branco, batatas,
abobora cabotia, cenoura vichy, brocolis e aspargos na manteiga

Filé Gorgonzola

Filé Mignon (500g) ao molho de queijo azul. Acompanha arroz branco, batatas,
abobora cabotia, cenoura vichy, brocolis e aspargos na manteiga

Filé Bordelaise
Filé Mignon (500g) ao molho de vinho porto e especiarias.
Acompanha fettuccine de massa fresca ao molho alfredo

Filé Porecini ( Individual )
Thornedor de mignon com molho de funghi porccini
e cogumelos frescos, servido com fetuccine de massa fresca na manteiga

MAGSSAS

Individuais

Fettuccine (180g) ao molho porcini, cogumelos frescos e cubinhos de
filet mignon (120g) e crocante de bacon

Manicaretti de espinafre recheado com abobora cabotia
e gorgonzola (400g) ao molho alfredo

Gnocchi de mandioquinha (200g) com molho alfredo trufado
e améndoas crocantes

\ Gnocchi de mandioquinha (200g) com ragu de costela,
bacon de barriga e ervas frescas
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INFAN'TIL

Filezinho de filet mignon (140g) com arroz, fritas e legumes

Stroggnoff de filet mignon (120g) com arroz e fritas

Filé de Saint Peter com arroz, fritas e legumes

SOBREMESAS

Apfelstrudel

massa folheada, maca, canela, uva passa e nozes pecan

com sorvete

Brownie

brownie de chocolate belga, sorvete de vanilla,
calda de chocolate quente e avelas torradas

Sorvete La Basque

Vanilla | Chocolate com améndoas | Morango | Pistache

taca com 1 bola
taca com 2 bolas

Profiteroles recheados com sorvete de vanilla
6 pistache, cobertos com calda de chocolate belga quente
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Nao alcoolicos

Sucos naturais (400ml) 16,5
Laranja | Limao | Abacaxi | Maracuja

Suco Verde ou de Beterraba ¢/ Cenoura, gengibre ¢ morango 20
Jarra de suco (1400ml) 49
Agua ¢/ ou sem gas (300ml) 80
Agua tonica / Schweppes Citrus 10
Refrigerante
Coca cola / Coca zero ks (290ml) 10
Guarana / Guarana zero lata (350ml) 10
Soda Italiana de Tangerina (350ml) 18

Agua com gas, xarope de maga, rodelas de limao
e gelo. Servido no copo alto.

Cha Matte gelado (350ml) 16
Cha matte, suco limao, rodelas de limao e gelo. Servido no copo alto.
Café gelado (350ml) 18

Café, tonica, rodelas de laranja e gelo

CERVEJAS

Brahma Malzbier (355ml 13

Corona extra (330ml) 16

Long Neck Heineken 0.0 (330ml) 16

Original (600ml) 22

Heineken (600ml) 24

"Toca da Mangava - Body & Soul (600ml) 38

Serra das Cabras Siriema Lager (600ml) 30
Cerveja puro malte extra clara

Campinas Forasteira Ipa (500ml) 32

Campinas Ipa Zero (3ooml) 19

Paulaner Hefe-Weissbier (600ml) 36

Baden Cristal (600ml) 32
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Drinks

Néroli Smash (250ml)
Gin, calda de acucar, folhas de manjericao e suco de limao siciliano
Gin Tonica classico (400ml)
Gin, alecrim, tonica e casca de limao siciliano . Servido na taca.
Gin tropical (400ml)
Gin, abacaxi, hortela, manjericao e tdnica . Servido na taca.
Hibiscus (400ml)
Gin, Hibiscus, fatias de tangerina, tdnica e manjericao. Servido na taga.
Negroni (260ml)
Campari, vermuth tinto, gin, laranja e gelo. Servido no copo baixo
Garibaldi (350ml)
Campari, suco de laranja e gelo. Servido no copo alto.
Margarita (150ml)
Tequila, licor Cointreau, suco de limao, actcar e sal . Servido na taca.
Mojito (350ml)
Rum, hortela, acticar demerara e limao. Servido no copo alto
Aperol Spritz (350ml)

Aperol, vinho branco, agua com gas e rodela de laranja. Servido na taca.

Fitzgerald (250ml)

Gin, suco limao siciliano, bitter Angostura, xarope simples de actcar.
Servido no copo baixo.

Old Fashioned (260ml)

Whisky bourbon, bitter Angostura, xarope simples de acticar,
1 fatia de laranja. Servido no copo baixo.

Caipirinha - cachaca (350ml)

Limao - Abacaxi - Morango - Maracuja

Saquerinha - saque (350ml)

Limao - Abacaxi - Morango - Maracuja
Caipiroska - vodka (350ml)
Limao - Abacaxi - Morango - Maracuja
Licores

Taca de vinho (150ml)
Branco / Rose / Tinto

whisky

Standard 8 anos
Bourbon
Premium 12 anos
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